
A PARTAGER 
OM TE DELEN
Œufs mayonnaise à l’ancienne			                     9,50 
Gekookte eieren met huisgemaakte mayonaise volgens klassiek recept 

Rillettes de canard maison				                   11,50 
Huisgemaakte rillettes van eend 

Bâton pur porc “L’Ardéchois” – Maison Teyssier	                   9,00 
Ambachtelijke salami van puur varkensvlees “L’Ardéchois”  
– Maison Teyssier 

Jambon sec de Haute-Savoie, affiné 13 mois		                 13,50
Gedroogde ham uit Haute-Savoie, 13 maanden gerijpt 

Comté AOP affiné 12 mois				                   10.50 
Comté AOP, 12 maanden gerijpt 

Sardines en conserve “Les Belles de Marseilles”	          12,00 pc 
Sardines à l’huile d’olive – extra vierge olijfolie 
Sardines du pescadon – citroen, look en peterselie 
Sardines au Pastis – met Pastis 

Chair de crabe fraîche, mayonnaise aux herbes fines	                13,50 
Vers krabvlees met mayonaise en fijne kruiden 

Bulots, mayonnaise maison				                  14,50 
Wulken met huisgemaakte mayonaise 

Huîtres creuses “Le Bon Vivant” – fines de sélection 
Oesters “Le Bon Vivant” – fijne selectie 
3 pcs – 9,50 
6 pcs – 18,00 
9 pcs – 26,50

POUR LES BONS VIVANTS 
VOOR DE LEVENSGENIETERS
Royal Belgian Caviar “Platinum” – sélection 
Belgische kaviaar “Platinum” – selectie
blinis et crème fraîche 
blini’s en zure room
10 g – 31,00 
30 g – 75,00 
50 g – 119,00

PLATS 
HOOFDGERECHTEN
Salade Niçoise traditionnelle 							                           21,00 
Traditionele salade Niçoise 

Blanquette de légumes printaniers, pommes grenailles, crème aux herbes		                                          20,50 
Vegetarische blanquette van lentegroenten met krielaardappelen en kruidenroom 

Pâtes à la truffe d’été								                            27,00 
Pasta met zomertruffel 

Filet d’églefin, petits pois et fèves, beurre citronné léger, pommes grenailles		                      26,50 
Schelvisfilet met erwtjes en tuinbonen, lichte citroenbotersaus en krielaardappelen 

Filet de bar rôti, sauce vierge, pommes grenailles				                                            27,50 
Gebakken zeebaarsfilet met olijfolie, tomaat, basilicum en krielaardappelen 

Suprême de poulet maïs à l’estragon, petits pois à la Clamart et purée de pommes de terre	                     24,50 
Suprême van maïskip in dragonroom met gestoofde erwtjes, sla en aardappelpuree   

Bœuf bourguignon longuement mijoté, lardons et oignons grelots, purée de pommes de terre	                    25,50 
Bourgondische rundstoofpot, langzaam gestoofd met spekblokjes, zilveruitjes en aardappelpuree 

Blanquette de veau “France” tradition, riz basmati					                         27,50 
Traditionele Franse  kalfsblanquette en basmatirijst 

Cuisse de canard, haricots verts sautés et pommes de terre sarladaises			                       25,50 
Gekonfijte eendenbout, groene boontjes en aardappelen op Sarladaise-wijze 

Steak tartare, préparé au couteau à la minute, frites maison et salade verte			                      25,50 
Steak tartaar, à la minute met de hand gesneden, huisgemaakte frieten en groene sla 

Steak au poivre de Sarawak concassé, frites maison et salade verte			                       29,50 
Steak met grof geplette Sarawakpeper, huisgemaakte frieten en groene sla 

Souris d’agneau fondante, carottes rôties et pommes de terre sarladaises			                       31,50 
Zacht gegaarde lamsschenkel met geroosterde wortelen en aardappelen op Sarladaise-wijze

DESSERTS 
NAGERECHTEN
Crème brûlée à la vanille de Madagascar							         9,00 
Crème brûlée met vanille uit Madagascar 

Mousse au chocolat noir grand cru “Le Bon Vivant”						        8,00 
Mousse van pure chocolade “Le Bon Vivant” 

Profiteroles gourmande au chocolat chaud, glace vanille					       9,50 
Profiteroles met warme chocoladesaus en vanille-ijs 

Baba au rhum traditionnel, crème fouettée							         9,50 
Traditionele baba met rum en slagroom 

Crêpe Suzette flambée à la minute, glace vanille					                         12,50 
Crêpe Suzette à la minute geflambeerd met vanille-ijs 

Assortiment de fromages affinés, confiture de figues					                         12,50 
Assortiment gerijpte kazen met vijgenconfituur

Pour toute information concernant les allergènes, veuillez vous adresser à notre personnel. 
Voor informatie over allergenen kunt u zich wenden tot onze medewerkers.

Les plats sont servis tels que conçus par le chef.  
Les garnitures et les sauces ne peuvent pas être modifiées. 

De gerechten worden geserveerd zoals gecreëerd door de chef.  
Garnituren en sauzen kunnen niet gewijzigd worden.

Plat du jour
19,00

ENTRÉES 
VOORGERECHTEN
Poireaux vinaigrette à l’ancienne, lard croustillant					                         12,00 
Prei met klassieke vinaigrette en krokant spek 

Pâtes à la truffe d’été 								                            19,50 
Pasta met zomertruffel 

Croquette de porc croustillante, sauce gribiche				                      1 pc – 9,00   2 pcs – 17,00 
Krokante kroket van varkensvlees met gribichesaus	  

Goujonnettes de plie, sauce gribiche							                           15,50 
Krokante scholreepjes met gribichesaus 

Saumon fumé traditionnel, crème fraîche et citron					                         15,50  
Traditioneel gerookte zalm met zure room en citroen 

Tartare de coquilles, touche d’aneth							                           15,50 
Tartaar van coquilles met een vleugje dille		   

Carpaccio de langoustines crues, citron vert et crème fraîche				                        19,50 
Carpaccio van rauwe langoustines met limoen en zure room 

Sardines poêlées, antiboise de tomate						                          13,50 
Gebakken sardines met tomaat en kappertjes 

Pétoncles en coquille gratinées au beurre persillé citronné				                        16,50 
Kleine coquilles in de schelp gegratineerd met citroen-peterselieboter	 

Gros escargots de Bourgogne, beurre persillé maison (6 pcs)				                        16,50 
Grote Bourgondische slakken met huisgemaakte kruidenboter (6 st) 

Œufs au plat, truffe d’été								                            17,50 
Spiegeleieren met zomertruffel 

Os à moelle rôti, gratiné au thym 							                           15,00 
Geroosterd beenmerg met tijmkorst  

Terrine de foie de canard maison, confit d’oignons					                         19,50 
Huisgemaakte terrine van eendenlever met uienconfijt

Scan me and get the menu  
in your language.

info@bistrotlebonvivant.be - www.bistrotlebonvivant.be
Vianenstraat 40 – 2300 Turnhout

+32 (0)14.75.77.57

À partager disponibles en continu de 12h00 à 23h00.
Service cuisine : 12h00–14h30 et 18h00–21h30.

Om te delen doorlopend beschikbaar van 12:00 tot 23:00.
Keuken open van 12:00–14:30 en 18:00–21:30.



Verre Btle

LES VINS DU PATRON 15cl 75 cl

Languedoc Marius Blanc Michel Chapoutier 2024 6 29

Languedoc Marius Rosé Michel Chapoutier 2024 6 29

Languedoc Marius Rouge  Michel Chapoutier 2024 6 29

VINS BLANCS
Alsace Pinot Blanc Alsace aoc Dopff & Irion 2024 35

Alsace Riesling Alsace aoc Dopff & Irion 2024 37

Vallée de la Loire Muscadet Sur Lie Château du Cleray 2024 35

Vallée de la Loire Cheverny Domaine du Salvard 2025 8,5 43

Vallée de la Loire Pouilly Fumé Domaine Champeau 2024 43

Vallée de la Loire Sancerre J.P. Balland 2024 52

Rousillon Bila Haut Michel Chapoutier 2024 7,5 36

Vallée du Rhône Viognier ‘La Combe Pilate’ Michel Chapoutier 2023 43

Vallée du Rhône Lirac ‘Roc Epine’ Domaine Lafond 2024 45

Bourgogne Bourgogne Chardonnay ‘Réserve Du Bastion’  Domaine Chanson 2023 11 51

Bourgogne Pouilly Fuissé Joël Curveux 2023 56

Bourgogne Rully ‘En Rosey’ Domaine Chanzy 2023 58

Bourgogne Chablis 1er Cru Fourchaume Gérard Tremblay 2024 63

Bourgogne Saint Romain ‘Les Cinq Climats’ Alain Gras 2022 81

Bourgogne Eclat De Calcaires Pierre Girardin 2021 105

Bourgogne Marsannay Domaine Trapet père & fils 2020 110

VINS ROSES
Côtes de Provence Château de la Galinière 2025 37

Côtes de Provence By Ott  Domaine Ott  2025 49

Côtes de Provence MAGNUM (150cl) By Ott Domaine Ott 2025 102

VINS ROUGES
Vallée de la Loire Saumur-Champigny ‘Les Trézellieres’  Patrick Vadé 2024 35

Vallée de la Loire Sancerre Domaine J.P. Balland 2023 52

Corbières Essentielle Domaine de la Cendrillon 2021 37

Vallée du Rhône Côtes du Rhône ‘Roc Epine’ Domaine Lafond 2024 8 37

Vallée du Rhône Crozes-Hermitage ‘Les Meysonniers’ Michel Chapoutier 2024 53

Beaujolais Morgon “Grand Cras” Château de Pizay 2023 44

Beaujolais Saint Amour “Vers l’Eglise” Domaine Hamet-Spay 2024 51

Bourgogne Bourgogne Pinot Noir ‘Réserve du Bastion’ Domaine Chanson 2023 11 51

Bourgogne Mercurey 1er Cru ‘Clos l’Eveque’ Domaine Chanson 2022 71

Bourgogne Givry 1er Cru ‘Clos du Cellier aux Moines’ Domaine Joblot 2021 99

Bordelais Saint Emilion Grand Cru Château Fougueyrat 2023 9,5 45

Bordelais Saint Emilion Grand Cru Château Grand Mayne 2006 91

Bordelais Graves aoc Château Respide Classic 2021 44

Bordelais Pauillac aoc Lacoste Borie 2020 73

Bordelais Saint Julien aoc Les Fiefs de Lagrange 2021 63

Bordelais Saint Julien aoc Château Gloria 2016 112

Verre Btle

VINS BLANCS DOUX 12,5cl 75 cl

Rhône Muscat de Beaume de Venise - Domaine Durban 2022 9 47

Les Bulles

Les Vins

“Le vin est la partie intellectuelle d’un repas”
“Wijn is het intellectuele deel van een maaltijd”

- Alexandre Dumas -

12,5 cl 75 cl
Crémant d’Alsace Blanc de Blancs Brut - Dopff & Irion 9 47
Edmond Roussin 1er Cru Brut 13 68
Henriot ‘Souverain’ Brut 90
Veuve Cliquot Cuvee Brut 112
Ruinart Blanc De Blancs 149

APÉRITIFS

BIÈRES PRESSION

BIÈRES

BIÈRES 0,0%

SOFTS

EAUX MINÉRALES

ALCOOLS (5cl)

Kir au vin blanc 7
Kir au Crémant d’Alsace 10
Kir au Champagne 14
Lillet rosé Spritz (Tonic) 11
Lillet blanc, rosé, rouge (10cl) 7
Picon vin blanc 9,5
Noilly Prat 7,5
Ricard (2cl) 4,5
Porto rouge ou blanc, Sherry, Pineau de Charentes 7,5
St-Germain Spritz 13,8
Pamplemousse Grace 0,0% 8
Basilic La Brise 0,0% 8

Stella (25cl) 3,5
Stella (33cl) 4,4
Stella (50cl) 6,5
Tripel Karmeliet 5,7

Duvel 5,2
Westmalle Tripel 5,3
Westmalle Trappist 5,2
Orval 6,2
Liefmans Fruitesse 4,3

Stella 0,0% 3,5
Tripel Karmeliet 0,4% 5,7
Liefmans Fruitesse 0,0% 4,3

Coca-cola, Coca-cola zero, Sprite, Fanta 3,6
Schweppes tonic 3,7
Fuze Tea sparkling 3,7
Fuze Tea Green 3,7
Looza orange 3,8
Big Tom jus de tomate 6,8
Fever-Tree Ginger Beer 4,9
Fever-Tree Pink Grapefruit 4,9

Eau plate (Spa) (25cl) 3,3
Eau pétillante (Spa) (25cl) 3,3
Eau plate (Spa) (50cl) 6
Eau pétillante (Spa) (50cl) 6

Cognac 7,5
Calvados 7,5
Grand Marnier 7,5
Cointreau 7,5
Poire William’s 7,5
Menthe-pastille 7,5
Rhum 7,5
J&B whisky 7,5
Jameson Irish whiskey 7,5
Glenmorangie whisky ‘single Malt’ 12y 10
Gin Gordon’s 7,5
Vodka Absolut 7,5
Limoncello, Amaretto, Sambucca 7,5

BOISSONS CHAUDES
Nespresso © 
Ristretto, Espresso, Café normal 3,7
Cappuccino/ Latte 4
Café speciale 12,5

Thé Dammann frères ©
Earl Grey Yin Zhen, Thé vert Bali, Camomille 3,8
Jasmin, Verveine, Rooibos Cederberg
Thé à la menthe fraîche 4,9
Infusion de gingembre frais 4,9


